FACULTAD DE VETERINARIA Curso 2023/24

GUIA DOCENTE

DENOMINACION DE LA ASIGNATURA

Denominacién: CONTROL ALIMENTARIO EN EL COMERCIO EXTERIOR
Cédigo: 102256
Plan de estudios: = GRADO DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS Curso: 4

Denominacion del médulo al que pertenece: OPTATIVIDAD / RECONOCIMIENTO
Materia: OPTATIVIDAD

Caracter: OPTATIVA Duracién:
Créditos ECTS: 3.0 Horas de trabajo presencial: 30
Porcentaje de presencialidad: 40.0% Horas de trabajo no presencial: 45

Plataforma virtual: Moodle/2024/Curso Control Alimentario en el Comercio Exterior

DATOS DEL PROFESORADO

Nombre: ACOSTA RODRIGUEZ, MARIO (Coordinador)

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS Y TOXICOLOGIA
Area: TOXICOLOGIA

Ubicacion del despacho: Edificio Charles Darwin, 12 planta, ala norte

E-Mail: pvlacrom@uco.es Teléfono: 975218704

REQUISITOS Y RECOMENDACIONES

Requisitos previos establecidos en el plan de estudios

El plan de estudios no incluye prerrequisitos para esta asignatura.

Recomendaciones

Para las practicas no es necesario vestimenta especial, dado que se realizan en aulas informaticas.
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COMPETENCIAS

CB2 Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vacacién de una forma profesional
y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de
argumentos y resolucién de problemas dentro de su area de estudi.

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro
de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexiéon sobre temas relevantes de indole
social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto
especializado como no especializado.

CB5 Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para
emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomia.

CE3 Conocer las técnicas y realizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones 6ptimas para el
consumo humano.

CE4 Reconocer y aplicar las principales operaciones basicas de los procesos industriales para garantizar el
control de procesos y de productos alimentarios destinados al consumo humano.

CT10 Haber desarrollado la motivacion por la calidad.

CT11 Capacidad de organizacion y planificacion.

CT13 Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones.

CT2 Capacidad de resolver problemas.

CT3 Capacidad de trabajar en equipo.

CT4 Capacidad de aplicar los conocimientos teéricos a la practica.

CT5 Capacidad de tomar decisiones.

CT6 Adquirir un compromiso ético.

CT7 Capacidad de anélisis y sintesis.

CT8 Desarrollar un razonamiento critico.

OBJETIVOS

El objetivo de la asignatura es que el estudiante de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos que curse esta

optativa adquiera los fundamentos de las normas, procedimientos, requerimientos y otras circunstancias que para

el comercio exterior deben reunir los productos alimenticios y alimentarios en relacién con el cumplimiento

del objetivo de seguridad alimentaria (B2,B3).

Conocimiento teoérico y practico del funcionamiento de los Puntos de Inspeccion Fronterizos. Conocimiento

teorico y practico de los requisitos necesarios para el comercio exterior de productos alimenticios y

alimentarios (T2,T3,T4,T5,T6). Requisitos especificos necesarios para determinados paises como EEUU, China,
Japon, México, etc.(T2,T3,T4,T5,T6,T10,T11).

CONTENIDOS

1. Contenidos tedricos

Leccion 12.- Marco legal y caracteristicas del control oficial de los productos alimentarios y alimenticios.

Puestos de Inspeccion Fronterizos.

Leccion 22.- Comercio exterior: concepto, caracteristicas y elementos del mismo.

Leccion 32.- La exportacion de productos alimentarios y alimenticios a U.S.A.

Leccidn 42.- La exportacion de productos alimentarios y alimenticios a México.
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Leccion 52.- La exportacion de productos alimentarios y alimenticios a Japdn.

Leccion 62.- La exportacion de productos alimentarios y alimenticios a la Unién Aduanera.

Leccion 72.- La exportacion de productos alimentarios y alimenticios a Suiza, Brasil, Argentina o Chile.
Leccion 82.- La exportacion de productos alimentarios y alimenticios a otros paises distintos de los anteriores.
Leccion 92.- La importaciéon de productos alimentarios y alimenticios.

2. Contenidos practicos

Practica 12.- BASES PARA EL CONOCIMIENTO DE LA HERRAMIENTA ON-LINE QUE FACILITA LA
EXPORT/IMPORT DE ALIMENTOS.

Practica 22.- INICIACION A LA HERRAMIENTA ON-LINE PARA LA EXPORT/ IMPORT DE ALIMENTOS.
RESOLUCION CASOS PRACTICOS 1

Practica 32.- RESOLUCION CASOS PRACTICOS 2 IMPORT/EXPORT.

OBJETIVOS DE DESARROLLO SOSTENIBLE RELACIONADOS CON LOS CONTENIDOS

Hambre cero

Salud y bienestar

Igualdad de género

Agua limpia y saneamiento

Energia asequible y no contaminante
Trabajo decente y crecimiento econémico
Industria, innovacién e infraestructura
Reduccion de las desigualdades
Ciudades y comunidades sostenibles
Produccién y consumo responsables
Accion por el clima

Vida de ecosistemas terrestres

Paz, justicia e instituciones sdlidas
Alianzas para lograr los objetivos

METODOLOGIA

Aclaraciones generales sobre la metodologia (opcional)

Los alumnos a tiempo parcial al igual que el resto de alumnos, tendran a su disposicidn las presentaciones de cada
leccidn y los ejercicios que se utilicen en el desarrollo de las actividades presenciales en grupos medianos.

En cualquier caso, se tendran en cuenta las situaciones particulares de estos alumnos.

Las actividades no presenciales debera realizarlas en cada curso académico que se encuentre matriculado en
la asignatura.

Adaptaciones metodoldgicas para alumnado a tiempo parcial y estudiantes con discapacidad
y necesidades educativas especiales

Para cada caso se adaptara la metodologia a la circunstancia puntual.

Actividades presenciales

Actividad Grupo completo Grupo mediano

Actividades de evaluacion 1 - 1
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Actividad Grupo completo Grupo mediano
Debates 4 - 4
Leccion magistral 10 - 10
Taller - 12 12
Tutorias 3 - 3
Total horas: 18 12 30

Actividades no presenciales

Andlisis 7
Busqueda de informacion 14
Consultas bibliogrdficas 14
Ejercicios 10

Total horas: 45

MATERIAL DE TRABAJO PARA EL ALUMNO

Bibliografia de interés especifico y legislacion vigente - http://moodle.uco.es/m2023/
Casos y supuestos practicos - http://moodle.uco.es/m2023/

Dossier de documentacion - http://moodle.uco.es/m2023/

Ejercicios y problemas - http://moodle.uco.es/m2023/

Presentaciones PowerPoint - http://moodle.uco.es/m2023/

Referencias Bibliograficas - http://moodle.uco.es/m2023/

Aclaraciones
El material de la asignatura se encuentra en la plataforma MOODLE en la asignatura Control Alimentario en el
Comercio Exterior.

EVALUACION
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CE3 X X
CE4 X X X
CT10 X
CT11 X X X
CT13 X
CT2 X X X
CT3 X
CT4 X X
CT5 X X X X
CT6 X X X X
CT7 X X X X
CT8 X X X X

Total (100%) 10% 10% 40% 30% 10%

Nota minima (*) 0.5 0.5 2 1.5 0.5

(*)Nota minima (sobre 10) necesaria para que el método de evaluacion sea considerado en la calificacion final de la asignatura. En todo caso, la calificacion final para aprobar la
asignatura debe ser igual o superior a 5,0.
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Meétodo de valoracion de la asistencia:

Una asistencia igual o superior al 90% de las asistencias controladas en actividades presenciales (incluido, si fuese
el caso de teledocencia, control asistencial a través de Moodle). Ese valor supondra un punto sumatorio en la
calificacion final.

PARA MATRICULA DE HONOR:

Sélo se tendra en cuenta ante la valoracion con Matricula de Honor, de tal manera que debe tener un minimo de
9,5 de calificacion final y un 95% de asistencias, al menos.

Aclaraciones generales sobre los instrumentos de evaluacion:

El trabajo individual (tema del cuatrimestre) tendrd una puntuaciéon de 0 a 3 puntos. Resolucién de problemas a
presentar tras realizar el alumnado las practicas (de 0 a 3 puntos) en un Informe de préacticas y a presentar antes
de las 24 horas de realizadas. Hasta aqui estos apartados representan el 60% de la puntuacion total posible que
puede alcanzar el alumnado. El otro 40% lo obtendra el alumnado en la prueba tipo test y de respuesta corta (2
puntos), 1 punto en los debates en clases tedricas mas uno (1) punto de andlisis de documentos y otro punto (1) de
la asistencia igual o superior al 90% a las actividades presenciales (incluido, si fuese el caso de teledocencia,
control asistencial a través de Moodle).

Las valoraciones de los instrumentos de evaluacion analisis de documentos, debates, Informe practicas, resolucion
de problemas y examen teorico se tendrd en cuenta para las convocatorias ordinarias del curso académico
2023/2024. Para las convocatorias extraordinarias del curso académico 2023/2024 solo se considerara el examen
tedrico, representando en este caso el 100% de la calificacion final.

Aclaraciones sobre la evaluacion para el alumnado a tiempo parcial y necesidades
educativas especiales:

Para aquellos alumnos matriculados a tiempo parcial se adaptard la metodologia y la evaluaciéon a las
circunstancias particulares, sin perjuicio de lo establecido en el Reglamento de Régimen Académico de la UCO. En
el caso del alumnado con necesidades educativas especiales, se seguiran las indicaciones aportadas por el Servicio
de atencidn a la diversidad de la UCO

Aclaraciones sobre la evaluacion de la convocatoria extraordinaria y convocatoria
extraordinaria de finalizacion de estudios:

Se tendra en consideracion exclusivamente la calificacion obtenida en el examen tedrico.

Criterios de calificacion para la obtencion de Matricula de Honor:

En funcion de las directrices de la UCO, y alumnos con una nota final 9.5 o mds y al menos un 95% de asistencia a
actividades presenciales, acreditando participacién en actividades presenciales y no presenciales y el 100% de
asistencia a prdcticas.

BIBLIOGRAFIA

1. Bibliografia basica
1.- Guia de las Enfermedades Transmitidas por Alimentos. Rodriguez Zazo, José Alberto. Taller del Servicio
Grafico del Ejército. Madrid (1991).

2.- Declaracion de Roma sobre la Seguridad Alimentaria Mundial y Plan de Accién de la Cumbre Mundial sobre la
Alimentaciéon. Roma. FAO (1996).

3.- Requisitos Generales (Higiene de los Alimentos). Programa Conjunto Fao/OMS sobre Normas Alimentarias.
Comision del Codex Alimentarius. Volimen 1B, 22 ed. Roma (1995-Rev.2012).
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4.- Gestion de la Calidad Agroalimentaria. Rivera Vilas, L.M. Ed. AMV. Madrid (1995).

5.- La percepcion Social en Materia de Seguridad Alimentaria. Instituto de Estudios Sociales Avanzados. Ed. Junta
de Andalucia (2009).

6.- Descentralizacion de los Servicios Sanitarios: Aspectos Generales y Andlisis del Caso Espaifiol. Rey del Castillo,
Javier. Ed. Escuela Andaluza de Salud Publica. Granada (1998).

7. FDA's Voluntary Qualified ImporterProgram Guidance for Industry Draft Guidance This guidance is being
distributed for comment purposes only (U.S. Department of Health and Human Services Food and Drug
Administration) (2015).

8. La interoperabilidad como parte del desarrollo del Gobierno Electronico en el Peru. Mesa, C. Lima, Pert : s.n.,
2014.

9. Sistema de Gestion de la Informacion sobre Controles Oficiales (SGICO). Ferrer, José Maria. s.1. : AINIA, 2020.

2. Bibliografia complementaria
Aparecerd de forma actualizada en Moodle.

CRITERIOS DE COORDINACION

Fecha de entrega de trabajos
Realizacion de actividades

CRONOGRAMA

Periodo

Tutorias
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Actividades de
evaluacion
Debates

19 Semana 00|00 |10 ]| 00| 00
29 Semana 00|00 |10 ] 00 | 00
3¢ Semana 0,0 | 00|10 00] 10
42 Semana 00|10 |10 | 00| 0,0
59 Semana 00|00 (10|00 00
6¢ Semana 0,0 | 00|10 00|00
79 Semana 00|10 |10 | 00| 1,0
849 Semana 00|00 |10 ] 00| 00
9¢ Semana 0,0 | 00|10 00|00
10¢ Semana 00|10 |10 | 00| 0,0
11¢ Semana 0,0 |00 |00] 30|00
129 Semana 0,0 | 00| 00| 30|00
139 Semana 00|10 00|30 10
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Periodo

Lecciéon magistral
Tutorias

Actividades de
evaluacion
Debates

e 12 [00 03 50 00

Total horas: 1,0 4,0 10,0 12,0 3,0

Las estrategias metodoldgicas y el sistema de evaluacion contempladas en esta Guia Docente seran adaptadas de acuerdo a las
necesidades presentadas por estudiantes con discapacidad y necesidades educativas especiales en los casos que se requieran.
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