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@ ACTIVIDAD DOCENTE
Asignaturas impartidas (Nombre de la asignatura, titulacion)

e Procesos y casos de innovacién y digitalizacion y vigilancia en el sector
agroalimentario, y forestal y del desarrollo rural. Master Universitario en
Transformacion Digital del Sector Agroalimentario y Forestal (DIGITAL-AGRI).

e Ingenieria para el control y aseguramiento de la calidad de productos y procesos
agroalimentarios. Grado de Ingenieria Agroalimentaria y del Medio Rural.

e Operaciones basicas en ingenieria agroalimentaria. Grado de Ingenieria
Agroalimentaria y del Medio Rural.

TFM/TFG dirigidos (Titulo, Titulacion, Alumno/a, Calificacion)

o Titulo del TFG: Anteproyecto de elaboracion de aceite en el Poligono Industrial
“Los Rubiales” de Linares (Jaén). Titulacion: Graduada en Ingenieria
Agroalimentaria y del Medio Rural. Alumna: Isabel Mufioz Castillo. Calificacion:
Notable (7). Curso académico: 2020/2021.

o Titulo del TFG: Proyecto de industria de recepcion, transformacion, envasado y
venta de almendras en Coérdoba. Titulacion: Graduado en Ingenieria
Agroalimentaria y del Medio Rural. Alumno: Antonio Montilla Cabello. Calificacion:
Sobresaliente (9). Curso académico: 2020/2021.

e Titulo del TFG: Proyecto basico de industria de elaboracion de hummus de
garbanzo en el Término Municipal de Vélez-Rubio (Almeria). Titulacién: Graduada
en Ingenieria Agroalimentaria y del Medio Rural. Alumna: Juana Maria Aranega
Moreno. Calificacién: Sobresaliente (10). Curso académico: 2020/2021.

o Titulo del TFG: Anteproyecto de una industria de elaboracién de caramelos en el
Poligono Industrial “Miralcampo” en el Término Municipal de Azuqueca de
Henares (Guadalajara). Titulacién: Graduado en Ingenieria Agroalimentaria y del
Medio Rural. Alumno: Guillermo Poole Menéndez. Calificacidon: Sobresaliente (9).
Curso académico: 2019/2020.

e Titulo del TFG: Deteccion in situ de almendras amargas mediante Espectroscopia
de Reflectancia en el Infrarrojo Cercano. Titulacion: Graduada en Ingenieria
Agroalimentaria y del Medio Rural. Alumna: Victoria Ostos Martin. Calificacion:
Sobresaliente (10). Curso académico: 2019/2020.

Otros méritos docentes (participacion en proyectos de innovacion docente, edicion de
material docente, etc.)

e Proyecto de innovacion docente: Disefio e ingenieria de plantas de elaboracion de
alimentos infantiles mediante el aprendizaje basado en retos y en estrategias de
trabajo colaborativo en un entorno multidisciplinar. Curso académico: 2021/2022.
Participacion: Colaboradora.

e Proyecto de innovacién docente: Un crowdsourcing de Ingenieria frente al reto del
diseno y la ingenieria de industrias agroalimentarias. Curso académico: 2020/2021.
Participacién: Colaboradora.
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e Publicacion docente: Metodologia para el seguimiento y renovacién del Sello
Internacional de Calidad EUR-ACE de Ingenieria. Autores: J.M. Diaz-Cabrera, Ana
Isabel Bonilla Calero, M? José De la Haba, Isabel Luisa Castillejo-Gonzalez y Rosa
Gallardo Cobos. Evaluacién de la Calidad de la Investigacion y de la Educacion
Superior: Libro de Resumenes XVII FECIES. ISBN: 978-84-09-19638-8. Afio: 2020.

e Proyecto de Innovacion Docente: Ingenieria de distribucion en planta de industrias
agroalimentarias destinadas a la elaboracion de smoothies. De lo artesanal a la
industria 4.0. Una aplicacion practica hacia el disefio en planta de Smart factories.
Curso académico: 2018/2019. Participacion: Colaboradora.

e Proyecto de Innovacién Docente: Aplicaciéon de técnicas participativas para la
asimilaciéon de contenidos y su evaluacion. Curso académico: 2017/2018.
Participacion: Coordinadora.

@ ACTIVIDAD INVESTIGADORA

Publicaciones, proyectos de investigacion, transferencia, Tesis Doctorales

e Sanchez, M.T., Pintado, C., De la Haba, M.J., Torres, I., Garcia; M., Pérez-Marin, D.
2020. In situ ripening stages monitoring of Lamuyo pepper using a new-generation
near-infrared spectroscopy sensor. Journal of the Science of Food and Agriculture,
100 (5), pp. 1937-1939.

e Sanchez, M.T., Marquez, R., Torres, |., De la Haba, M.J, Pérez-Marin, D, Lopez, M.I.
2020. Chemical Characterization of Wine Vinegars Belonging to the Vinagre de
Montilla-Moriles Protected Designation of Origin, Using Near-Infrared Spectroscopy.
Food Analytical Methods, 13(3), pp. 802-810.

e Titulo del proyecto: Tecnologia NIRS y plataformas loT para el aseguramiento de la
integridad de productos espanoles de alto valor afiadido: jamén Ibérico curado y
aceite de oliva virgen extra. PID2019-111387RB-100. Entidad financiadora: Ministerio
de Ciencia e Innovacién. Duracion: 09/2020-09/2024. Cuantia de la subvencién:
169.400,00€. Investigador principal: Dra. Ana Garrido Varo y Dra. Dolores C. Pérez
Marin.

e Titulo del proyecto: Proyecto INNOLIVAR — Compra Publica de Innovacion en su
modalidad de Compra Publica Precomercial. Entidad financiadora: Programa
Operativo Plurirregional de Espafia 2014-2020. Entidades participantes: Convenio
establecido entre el Ministerio de Innovacion y Ciencia y la Universidad de Cérdoba.
Duracion: 29/11/2017-15/09/2022. Cuantia de la subvencion: 10.478.987,20€.
Investigador principal: Dr. Jesus Gil Ribes.

e Tesis Doctoral: Integracién de metodologias de gestion y sensores no destructivos
para la mejora de procesos productivos en la industria agroalimentaria (Doctorado
industrial). Doctoranda: Ana Alicia Bolivar Lara. Directoras: Dra. Maria José de la
Haba de la Cerda. Dra. Manuela Hernandez Garcia Fecha de defensa: 8 de abril de
2019. Calificacion: Sobresaliente Cum Laude.

@ OTROS MERITOS

Cargos de gestion, premios, etc. (Max. 5 items)
e Secretaria académica de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronémica y de
Montes (ETSIAM) de la Universidad de Coérdoba.
e Premio Semillero de Emprendedores al mejor TFM (Il Plan Propio Galileo). Alumno:
Luis Martin Calero Cubero. Fecha: 15/01/2018.

OTRA ,
INFORMACION

S rn—TE . —
UNVERSDAD e —— ~ q

——
S — e e
W




¢, Ha superado evaluacion de la calidad de la actividad docente mediante programa
DOCENTIA y otro (indicar)?: Si. Curso académico: 2020/2021

Actividades de formacion recibida (en su caso)
e Sostenibilizacion curricular: introduccion de la sostenibilidad en la docencia
universitaria. Duracién: 25h. Fecha: 26 de enero al 7 de febrero de 2021.
¢ MOOC: Transformacion digital en el sector agroalimentario. Duracion: 30 horas.
Fecha: julio-agosto de 2020.

e Jornada sobre virtualizacion de actividades formativas en la Universidad de Cérdoba:
claves, buenas practicas y debate. Duracién: 9 horas. Fecha: 3 de diciembre de 2015.

Experiencia en impartir docencia en la modalidad semipresencial (
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