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Direccién del proyecto UC0O-202099901921213 - Obtencién de envases funcionales alimentarios a
partir de biopolimeros degradables, biomasa y extractos de origen vegetal. Financia: Programa
Operativo FEDER Andalucia 2014-2020. Duracién: 01/01/2022 —31/12/2022. Cuantia: 24.500,00 €.
Direccién del proyecto P18-RT-4064 — Valorizacion de residuos agricolas mediante la obtencidén de
productos Utiles para la industria agroalimentaria (VALORE). Financia: Consejeria de Transformacién
Econdmica, Industria, Conocimiento y Universidades de la Junta de Andalucia. Duracién:
01/01/2020 —30/06/2023. Cuantia: 108.292,00 €.

Direcciéon del proyecto PID2019-108420RB-C31 - Hacia una nueva generacion de modelos
predictivos en la cadena alimentaria para L. monocytogenes y C. jejuni: cuantificacion de la
transferencia de biofilm e integracién de factores genéticos de virulencia y persistencia. Financia:
Ministerio de Ciencia e Innovacion. Duracién: 01/06/2020 — 31/05/2024. Cuantia: 133.100,00 €.
Direccién del proyecto de transferencia AT17-5927 - Produccién de envases y embalajes a partir de
residuos agricolas: transferencia al sector agroalimentario. Financia: Consejeria de Conocimiento,
Investigacion y Universidad de la Junta de Andalucia y Fondos FEDER. Duracién: 01/01/2020 —
30/06/2021. Cuantia: 53.587,50 €.

Participacién (equipo investigador) en: PRIMA-S1-2019-PCI2020-112015 — BIOFRESHCLOUD -
Enhancing Mediterranean Fresh Produce Shelf-life using Sustainable Preservative Technologies and
communicating knowledge on dynamic shelf-life using Food Cloud Services and Predictive
Modelling. Financia: Ministerio de Ciencia, Innovacion y Universidades. Duracién: 01/06/2020 —
31/05/2023. Cuantia: 742.935,00 € (195.000,00 € asignados a la Universidad de Cdordoba).
Participacién (equipo investigador) en: PRIMA-S1-2019-MEDIFIT - An interlinked digital platform for
Food Integrity and Traceability of relevant MEDIterranean supply chains. Financia: Ministerio de
Ciencia, Innovacion y Universidades. Duracion: 01/06/2020 — 31/05/2023. Cuantia: 1.494.200,00 €
(200.000,00 € asignados a la Universidad de Cérdoba).

Participacién (equipo investigador) en: PCI2019-103453 - Innovative bio-interventions and risk
modelling approaches for ensuring microbial safety and quality of Mediterranean artisanal
fermented foods (ArtisaneFood). Financia: Ministerio de Ciencia, Innovacidon y Universidades.
Duracién: 01/06/2019 - 31/05/2022. Cuantia: 1.583.708,00 € (115.000,00 € asignados a la
Universidad de Cérdoba).

Participacién (equipo investigador) en: CTQ2016-78729-R - Lignonanofibras celuldsicas de residuos
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agro-alimentarios para su aplicacién en envases alimentarios funcionales y sostenibles. Financia:
Ministerio de Economia, Industria y Competitividad. Duracion: 30/12/2016 — 29/12/2019. Cuantia:
96.800,00 €.

EXPERIENCIA DOCENTE

Asignaturas impartidas en
grado y otros masteres
(dltimos 5 afios)

Asignatura: Analisis Bromatoldgico. Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (UCO).

Asignatura: Fundamentos de Higiene Alimentaria. Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (UCO).
Asignatura: Higiene Alimentaria. Grado en Veterinaria (UCO).

Asignatura: Avances en Agroalimentacion. Mdster en Agroalimentacion (UCO).



