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Publicaciones (maximo 3)

Fermentaciones

Herramientas Omicas en levaduras y bacterias acéticas. Inmovilizacién de levaduras. Levaduras de flor.
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Functional metaproteomic analysis of alcohol vinegar microbiota during an acetification process: A guantitative
proteomic approach, Food Microbiology, 103799, https://doi.org/10.1016/].fm.2021.103799.
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Proyectos de investigacion 1) Referencia: PID2021-1277660B-100. Titulo: Desarrollo de nuevos vinagres conteniendo acido
glucénico. Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia e Innovacion. Convocatoria: MICIN-PLAN
ESTATAL 2021-2023. Duracion, desde: 01-09-2022 hasta: 31-08-2025. IP: Juan Carlos Garcia
Mauricio e Isidoro Garcia Garcia.. Cuantia: 108.900 €.

2) Referencia: PY20_00590. Titulo: “Metaprotedmica y Metaboldémica de la Microbiota involucrada
en la produccién de vinagre en cultivo sumergido a partir de diferentes sustratos”. Programa de
Ayudas a la I+D+i, en régimen de concurrencia competitiva, en el ambito del Plan Andaluz de
Investigacion, Desarrollo e Innovacién (PAIDI 2020). Junta de Andalucia. Consejeria de
Conocimiento, Investigacion y Universidad. IP: Juan Carlos Garcia Mauricio. Cantidad: 64.670

€. 05-10-2021 hasta: 31-12-2022.

(dltimos 5 afios)

EXPERIENCIA DOCENTE

Asignaturas impartidas en Master en Biotecnologia de la UCO:

grado y otros masteres 1) Biotecnologia e Impacto Social

2) Biotecnologia de bacterias acéticas y lacticas

3) Biotecnologia de levaduras y microalgas

Master en Ciencia y Tecnologia de Aceites y Bebidas Fermentadas de la UPO:

1) Conocimiento Avanzado de los Agentes y Procesos de Transformacidn de bebidas fermentadas y
zumos (BIOTECNOLOGIA DE BEBIDAS FERMENTADAS).

(dltimos 5 afios)



