Lineas de trabajo TFG Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
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HAna Maria Molina Lépez

muestras alimentarias liquidas
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Anatomia y
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- " - 4 I
Patoldgica consumo eficiente y sostenible de alimentos I Cst hiecslia Rl e E
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Toxicologia La sogtenlbllldﬁd enla cadglna alimenticia y su |mpgqto Mario César Acosta Rodriguez S|
en la importacion-exportacion de productos alimenticios
Valoracion del uso de la Inteligencia Artificial en la Antonio L6bez Lozano NO
biotecnologia alimentaria P
Bioquimica y Proyecto docente de Biotecnologia Alimentaria en el
Bioloaia Molecular Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Gabriel Dorado Pérez NO
9 2024/2025
Proyecto de innovacion educativa en Biotecnologia
Alimentaria en el Grado de Ciencia y Tecnologia de los ||Gabriel Dorado Pérez NO
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T ‘Rafael Gomez Diaz /Maite Sanchez Giraldo || H Sl ’
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HCaIidad y Sostenibilidad Alimentaria Hlnmaculada Rodriguez Delgado || H NO ’
Aplicacion de bioconservantes en alimentos (F;erri};ndo FOleE RO e AT e e Sl
‘Rafael Moreno Rojas || H ’
‘Manuel A. Amaro Lépez || H ’
Ciencia aplicada a la gastronomia |Fernando Camara Martos || || |
|Almudena Villegas Becerril || || |
|Alicia Moreno Ortega || || |
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Estudio de mecanismos y factores de resistencia de : =
Bromatologia y patogenos de transmision alimentaria S'Qadson'”a Luque/Salud M* Serrano S|
. eredia
Tecnologia de los
Alimentos ||Seguridad Alimentaria ||Si|via de la Cruz Ares || || S| |
Micronutrientes y compuestos bioactivos en alimentos ||Fernando Camara Martos Ana /Hinojosa
de origen vegetal Luna / Laura Rabasco Vilchez
||Historia de la Alimentacion ||A|mudena Villegas Becerril || || Sl |
Mejora de la calidad y seguridad alimentaria a través de |Aricia Mara Melo Possas || || Sl |
la aplicacion de compuestos derivados de plantas : — —
medicinales ‘Franmsco Jiménez Jiménez H H Sl ‘
Estudio del microbioma alimentario (F;rrr:mgdo FOleE RO e AT e e S|
HTFG en empresa HEIena Carrasco Jiménez || H S| ’
- . Elena Carrasco Jiménez /Javier Sanchez
vida Util de alimentos Martin Sl
) o » ‘Rafael Moreno Rojas || H ’
Herramientas y estimacion del valor nutricional |AI' 0 = ” ” |
icia Moreno Ortega
Derecho Euplico y Andlisis de las experiencias en la calificacion higiénica Manuel Izquierdo Carrasco S|
Econémico de los restaurantes por letras
Estadistica, org.
empresas y econ. Analisis de datos José Granados Palomo S|
aplicada
AlEleges TelEzEs El inglés en el desarrollo académico y cientifico Maria del Mar Sierra Rodriguez S|
y Alemana
Deteccion e identificacion de compuestos organicos o ’ )
voltiles en productos derivados del cerdo ibérico B?JL;'::SS Arce Jiménez / Maria José Cardador S|
mediante técnicas analiticas
Quimica Analitica Preparacion, formulacion y caracterizacion de harina de ||Feliciano Priego Capote / Ana Castillo gl
alperujo Luna/Carlos A. Ledesma Escobar
Aplicacion de nuevos disolventes para el tratamiento de ||Rafael Lucena Rodriguez/Guillermo Lasarte NO




‘Alejandro Rodriguez Pascual

—

Quimica Valorizacion de residuos lignocelulésicos. Aplicacion de
inorganica e Ing. bioproductos en la industria alimentaria |Eduardo Espinosa Victor || 1 || Sl
Quimica Y : -
Valorizacion de residuos organicos generados en la . ,
: o ; Arturo Fco. Chica Pérez 2 S|
industria alimentaria s, ez Foe
Quimica organica e - . ) .
9 Analisis espectrométrico de alimentos José Rafael Ruiz Arrebola 1 S|

El estudiantado matriculado en la asignatura podra ampliar la informacion de cada linea en el Moodle de la asignatura




