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Años de historia…

1847 1941 1996



Presente y futuro
Facultad basada en la excelencia, 

con una proyección internacional y 

abierta a nuestro entorno

EAEVE (European Association 
of Establishmet for Veterinary 
Education)



Títulos que imparte

1. Veterinaria → 1847

2. Ciencia y Tecnología de los Alimentos → 1989

3. Nutrición Humana y Dietética → 2025

https://www.uco.es/veterinaria/es/



Título de Graduado en 
Veterinaria

https://www.uco.es/pie/images/documentos/pac
e/veterinaria/folleto%20la%20herencia%20del%2

0tiempo%20actualizado%2012-04-23.pdf



El/La profesional de la Veterinaria

Es el/la profesional encargado/a de velar por 
la Salud y Bienestar de los animales de 
compañía y de producción.

Es garante de la Salud Pública, responsable 
de que los alimentos de origen animal 
lleguen al consumidor/a con las mayores 
garantías sanitarias y salud medioambiental.



• Duración en años: 5

• Tipo de enseñanza: presencial

• Número de plazas nuevo ingreso: 150

• Nota de corte 2025: 12,470
Vía de acceso

PAU / CFGS



Un ejemplo de las 

asignaturas de 

PRIMERO

Título de Graduado en 

VETERINARIA



PRÁCTICAS TUTELADAS Y TRABAJO FIN DE GRADO 

Último curso, en forma de rotatorio clínico independiente y 
con una evaluación final de competencias

 Trabajo fin de grado

 4 sem. Hospital Clínico Veterinario 

 2 sem. Clínica Ambulante 

 2 sem. Establecimientos ganaderos

 2 sem. Mataderos

 2 sem. Tecnología y Seguridad Alimentos

 4 sem. Itinerario libre 

A partir de tercero (120 ECTS superados) 16 julio al 31 agosto



GRANJA 

EXPERIMENTAL

ANIMALARIO LABORATORIOS
AULA 

CLÍNICA
PLANTA PILOTO



Título de Graduado en Ciencia y 
Tecnología de Alimentos

https://www.uco.es/pie/images/documentos/pace
/veterinaria/DIPTICO-INFORMATIVO-CYTA-2020.pdf



PERFIL PROFESIONAL

• Gestión y control de calidad de procesos y productos.

• Desarrollo e innovación de procesos y productos.

• Procesado de alimentos.

• Gestión de la seguridad alimentaria.

• Asesoría legal, científica y técnica.

• Dirección estratégica de la empresa alimentaria.

• Restauración colectiva.

• Nutrición y salud pública.

• Comercialización, comunicación y mercadotecnia.

• Docencia e Investigación.



• Duración en años: 4

• Tipo de enseñanza: presencial

• Número de plazas nuevo ingreso: 65

• Nota de corte 2025: 9,580 (Base 14)

Vía de acceso
PAU / CFGS



Grado en Ciencia y Tecnología de Alimentos

Grados Técnicos Superiores con los que hay convalidaciones

Título  Técnico Superior Nº asignaturas
CYTA

TS en Industria alimentaria 6 (31 ECTS)

TS en Salud ambiental 2 (12 ECTS)

TS Procesos y Calidad en Industria Alimentaria 8 (48 ECTS)

TS Laboratorio Clínico y Biomédico 4 (24 ECTS)

TS Higiene Bucodental 1 (6 ECTS)

TS Dietética y Nutrición 8 (52 ECTS)

TS Laboratorio de  Análisis  y Control de Calidad 11 (60 ECTS)



Un ejemplo de 

las asignaturas

de PRIMERO

Título de Graduado en Ciencia y Tecnología de 

Alimentos



PRÁCTICAS TUTELADAS Y TRABAJO FIN DE GRADO 

(12+6 créditos ECTS)

II. Trabajo fin de grado: Materia transversal cuyo trabajo se 
realizará asociado a distintas materias.

I. Prácticas tuteladas: Prácticas pre-profesionales en ámbitos 
generales de actuación como son laboratorios de análisis de 
alimentos, la salud pública y la actividad empresarial en la 
industria alimentaria.

III. A partir de tercero (90 ECTS superados) 16 julio al 31 agosto



PRÁCTICAS CYTA
Análisis químico y 

microbiológico de 

alimentos

Calidad de los 

alimentos

Análisis sensorial de los 

alimentos

Seminarios de aula

Planta piloto

Visitas a empresas 

alimentarias



Título de Graduado en 
Nutrición Humana y Dietética

https://www.uco.es/organiza/centros/veterinaria/es/gr
ado-de-nutricion-humana-y-dietetica



PERFIL PROFESIONAL

▪ Conocer los elementos esenciales de la profesión del Dietista- Nutricionista.

▪ Conocer y aplicar las ciencias de los alimentos. Identificar y clasificar los alimentos. 
Conocer su producción, transformación, elaboración, conservación, y cómo influyen estos 
procesos sobre sus propiedades nutricionales. 

▪ Conocer las técnicas de análisis de los alimentos. 

▪ Conocer los peligros microbiológicos, físicos y químicos potencialmente presentes en los 
alimentos, su toxicología y estrategias para su prevención dieta-salud.

▪ Conocer los nutrientes, su función en el organismo, su biodisponibilidad, las necesidades y 
recomendaciones, y las bases del equilibrio energético y nutricional. 

▪ Conocer los fundamentos de la Salud Pública y Nutrición Comunitaria.

▪ Adquirir capacidad de gestión y asesoría legal y científica.



• Duración en años: 4

• Tipo de enseñanza: presencial

• Número de plazas nuevo ingreso: 55

• Nota de corte 2025: 10,780 (Base 14)

Vía de acceso
PAU / CFGS



Cuatrimestre 1 Cuatrimestre 2
Curso Asignatura ECTS Tipología Lengua Asignatura ECTS Tipología Lengua

1º

Alimentación y 

Cultura

6 Básica Castellano Anatomía 

humana

6 Básica Castellano

Biología 6 Básica Castellano Bioquímica 

estructural y 

metabólica

6 Básica Castellano

Química general 6 Básica Castellano Estadística 6 Básica Castellano

Genética 6 Básica Castellano Psicología 

aplicada a la 

alimentación

6 Básica Castellano

Fisiología 6/12 Básica Castellano Fisiología 6/12 Básica Castellano

TOTAL ECTS 30 TOTAL ECTS 30

Un ejemplo de las asignaturas de PRIMERO



Salidas profesionales

Ámbito Clínico y Sanitario

Ámbito Deportivo

Ámbito Comunitario y Salud Pública

Industria Alimentaria

Ámbito Privado y Emprendimiento

Además…

▪ Docencia e investigación.
▪ Divulgación y comunicación.
 



Grado de Nutrición 
Humana y Dietética

Grado en Ciencia y 
Tecnología de Alimentos

DOBLE 
GRADO

+ 1 curso



Itinerario en inglés



Oficina de Relaciones

Internacionales y Movilidad

Facultad de Veterinaria. Universidad 

de Córdoba
CONVENIOS PROPIOS

• Hannover (Alemania)

• Gante (Bélgica)

Programas 
de movilidad



Consejo de estudiantes

Aulas estudiantiles



Más información…



https://www.uco.es/pie/pace



https://www.uco.es/pie/visita-virtual-facultad-de-
veterinaria



Redes sociales

@fac.vet.UCO

Facultad de Veterinaria de Córdoba

Canal de difusión



http://www.uco.es/veterinaria/es/galeria-multimedia

http://www.uco.es/veterinaria/es/galeria-multimedia
http://www.uco.es/veterinaria/es/galeria-multimedia
http://www.uco.es/veterinaria/es/galeria-multimedia


Secretaria Académica: Evangelina Rodero Serrano

Vicedecano de Ordenación Académica del Grado de Ciencia y Tecnología de los Alimentos: Antonio Valero Díaz

Decano: Manuel Hidalgo Prieto 

Vicedecana de Ordenación Académica del Grado en Veterinaria: Carmen Borge Rodríguez

Vicedecano de Internacionalización y Comunicación científica: Jaime Gómez Laguna

De izquierda a derecha:



CONSULTAS E INTERCAMBIO DE INFORMACIÓN

Tipo Horario

Presencial   (Cita previa) 10:00 a 13:00 h

Telefónico   (957218672) 09:00 a 10:00 y 13:00 a 14:00

Correo electrónico (CONSULTAS) titulos.vet@uco.es

Direcciones de correo electrónico ¡¡ Consultas !!

titulos.vet@uco.es Reconocimiento de créditos

international.vet@uco.es Movilidad

practicas.vet@uco.es Prácticas externas

tramites.vet@uco.es Convocatorias extraordinarias
Incidencias en matrículas
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